ALBARINO

LIMOUSIN 2020

Denominacién

de Origen Rias Baixas
Subzona Valle del Salnés
Variedad Albarino

Fermentacion Entre 15-17°C
Produccién 11.600 Botellas de 0.75L

Elaboracién Seleccion de las mejores uvas de la

finca de Tremoedo. Despalillado y ma-
cerado en frio de 8 a 10 horas. Fermen-
tacion controlada en acero inoxi-
dable. Crianza en barrica de roble francés
de 4 meses mas 18 meses mas en de-

posito de acero
Temp. Servicio 10-12°C
Graduacién 13,44 ( Desviacién> 0.2)

NOTA DE CATA
Amarillo tenue, brillante y translucido.

En nariz muestra fruta confitada, ligeramente tropical, flor de
Jasmin, bolleria y créme bralée, en un fondo sutiimente es-
peciado.

En boca domina la tension, su acidez pronunciada y salini-
dad son explosivas en la entrada, su cuerpo es medio con
un delicado y refrescante final.



